
EMMANUEL LAUNAY
PATISSERIES & VIENNOISERIES



Tarte
aux fraises

Composition

Pâte sucrée
Crème pâtissière
Fraises fraîches
Feuilles de menthe



Tarte
citron
meringuée

Composition

Pâte sucrée citron
Crémeux citron
Meringue
Décors chocolat noir
Zeste de citron jaune



Macaron
géant
Caramel
beurre salé

Composition

Biscuit macaron
Ganache caramel beurre salé
Ganache chocolat
Décors chocolat noir



Charlotte 
aux fraises

Composition

Biscuit cuillère
Crème bavaroise à la fraise
Compotée de fraise à la menthe
Feuille de menthe fraîche



Entremet
Abricot
Chocolat

Composition

Biscuit cuillère
Crème bavaroise abricot
Ganache montée chocolat
Décors en pâte à sucre
Abricot confit
Nappage neutre



Succès
Praliné
revisité

Composition

Dacquoise noisette
Noisettes torréfiées
Crème mousseline praliné
Décors chocolat et macarons



Macaron
géant
chocolat
citron
Gingembre

Composition

Biscuit macaron
Ganache chocolat noir
Crémeux citron gingembre
Gingembre confit
Feuilles de mélisse
Zeste de citron vert



Baba
au Rhum

Composition

Brioche à baba
Orange confite
Meringues
Décors en chocolat blanc
Feuilles de mélisse



Tarte
Chocolat
poire Crème
chiboust

Composition

Pâte sucrée cacao
Ganache chocolat noir
Poires caramélisées
Crème Chiboust



Tarte aux
Framboises

Composition

Pâte sucrée
Crème pâtissière vanille
Coulis et framboises fraîches



Entremets
Chocolat
Citron

Composition

Biscuit Dacquoise noisette
Crémeux chocolat
Crémeux citron
Streusel noisette
Suprême de citron



Entremets
royal au
chocolat

Composition

Dacquoise amande
Feuilleté praliné
Mousse au chocolat noir
Glaçage miroir cacao
Décors chocolat
Meringue et pâte à sucre



Bûche
Orange
chocolat

Composition

Biscuit joconde chocolat
Feuilleté praliné orange
Crème mousseline chocolat
Insert crémeux orange
Décors chocolat, oranges confites



Bûche Roulée
Citron
meringue

Composition

Biscuit cuillère roulé
Crémeux citron
Décors ganache citron jaune
et meringues Française
Personnage en pâte à sucre



Entremets
Chocolat
Praliné
« Pâques »

Composition

Biscuit macaron
Feuilleté praliné chocolat
Crème mousseline praliné
Décors en pâte à sucre



Macaron Géant
chocolat citron 
mÉLISSE

Composition

Biscuit macaron
Crème diplomate citron
Crémeux citron Mélisse
Ganache chocolat noir
Feuille de mélisse
Zeste de citron vert
Opaline



Tarte aux
Pommes
Caramel
Gingembre

Composition

Pâte sablée noisette
Compotée de pommes caramelisées
Ganache caramel gingembre
bâtonnets de pommes
Gingembre confits
Meringue



Entremet
Framboises

Composition

Biscuit dacquoise amande
Feuilleté praliné
Bavaroise à la framboise
Insert gelée de framboise
Framboise fraîche
Macarons à la framboise
Décors opaline et mélisse



Pithivier
pommes
Caramel

Composition

Pâte feuilletée inversée
Crème d’amande
Pommes caramélisée
Cristalline de pomme



Bouchés
Praliné

Composition

Biscuit sablé cacao
Crème mousseline praliné
Insert praliné
Croustillant praliné
Nougatine de noisette



Macaron
Praliné

Composition

Biscuit macaron
Ganache praliné (maison)
Poudre de cacao



Macaron
citron et 
framboise

Composition

Biscuit macaron
Ganache citron et framboise



Bouchés
citron
meringuées

Composition

Pâte sablée citron mélisse
Crémeux citron
Merigue caramélisée
Feuille de mélisse



Tarte citron
framboises

Composition

Pâte sucrée
Crème d’amande citron
Gelée de framboise
Crèmeux citron
Crèmeux framboise
Framboises fraîche et coulis



Succès au 
praliné
Classique

Composition

Biscuit Dacquoise noisette
Crème mousseline praliné
Insert cremeux praliné
Feuilleté praliné
Amandes et noisettes caramélisées



Pain
d’épices



Brioche
tressée



Brioche
Feuilletée



Brioche
Tressée
Feuilletée



Brioche
nanterre



Madeleines



Réalisations en
Pâte à sucre
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